CASA ZARAZA

RESTAURANT ROMANESC
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Casa Angelescu este una dintre casele remarcabile ale Bucurestiului vechi.

Initial proprietate Butculescu din 1851, aceasta a fost achizitionati in 1904 de doctorul
Constantin D. Angelescu, care a ridicat casa in forma actuala dupa planurile arhitectului Ion N.
Socolescu. Inapropiere, in 1930, Societatea Lido va construi celebrul hotel, dupi proiectul lui

Ernest Doneaud.

Niscutin 1869, Constantin D. Angelescu a studiat medicina la Paris, unde a obtinut doctoratul in
1897. Revenitin tara, a devenit profesor universitar si director al Clinicii de Chirurgie din
Bucuresti, fiind recunoscut pe plan european.

Om politicliberal marcant, a organizat Serviciul Medical al Armatei, a fost primul ministru
plenipotentiar roman in SUA si alegiferat bacalaureatul, primind porecla ,,Doctorul Caramida”
pentru eforturile in constructia de scoli. A detinut si scurte mandate de prim-ministru si a condus

mai multe organizatii culturale si stiintifice.

Renumit colectionar de arti si carti rare, biblioteca sa din strada Rosetti ajunsese la peste 40.000
de volume, confiscate de comunisti. Evitind arestareain 1948, Angelescu a muritla 79 de aniin
spitalul Saint Vincent de Paul, fiind inmorméintat discret in cavoul unui prieten.
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Meniu Jaraza

ISECRETUL BUCATARULUI? O LINGURA DE TALENT $I DOUA DE POFTA DE VIATA.

ANCARURI GATITE

CU TRADITIE,

readuse la viata cu cele mai
alese si mai proaspete
ingrediente, ce aduc pe
masi savoarea si duiosia
gustului  de
altadata.

acasi, de

De vreme ce ne-ai trecut
pragul, te vei desfiata cu o
prag

portie zdravani de istorie

gastronomica, adusi la

viatd pe masa noastri.

Ciolan cu fasole co0g..... 118 lei
Ingrediente: ciolan afumat, fasole boabe, ceapd, morcov, telind, usturoi, pasta de rosii, foi
de dafin, cimbru, piper, boia, ulei, patrunjel verde.

Pulpa de rata cu varza calita 2005 /2504 99 lei
Ingrediente: pulpd de ratd, varza muratd, ceapa, pastd de rosii, ulei, sare, piper, boia,

cimbru, foi de dafin.

Sarmalute in foi de varza cu mamaliga 300, /260
Ingrediente: carne tocata (porc si vitd), orez, ceapd, pastd de rosii, foi de varza muratd,
sare, piper, cimbru, foi de dafin, ulei, malai, apa

APERITIVE CU DICHIS

W Imbucituri cu iz de altidati, domnesti si tirinesti W

Fasole batuti cu ceapa aromatizata, 150g . 301ei
Un deliciu de mahala rafinata!

Ingrediente: fasole alba, ceapa, ulei de floarea-soarelui, usturoi, sare, piper.

Zacuscade casa, 150g 35 lei
Arome de toamna si tihni roméneasca.

Ingrediente: vinete, ardei copti, ceapd, rosii, ulei, sare, piper, foi de dafin.

Humus cu jumari, 200, 59 lei

Orientul se intilneste cu Bucurestiul vechi

Ingrediente: naut, tahini, usturoi, lméie, ulei de masline, jumdri de porc, sare, piper.
Salata de vinete cu maioneza si ceapi, 1505 ... 37 lei
Delicatete de salon bucurestean.

Ingrediente: vinete coapte, maioneza, ceapd, ulei, sare, piper, zeama de lamaie.

Jumaride pore, 1504 39 lei
Gust de iarna si voie buna! Crocante, sirate cit trebuie, cu miros de soba si povesti
spuse la un pahar de vin rogu.

Ingrediente: slanina de porc, sare grunjoasa.

Pachetele cu carne, 2004 42 lei

Bucurie aburinda dintr-o tava boiereasca.
Ingrediente: foi fine de placintd, carne tocata de pore si vitd, ceapd, usturoi, morcov, sos
de soia, piper.

42 lei

Pachetele cu spanac, 2005
Verdeata si prospetime, ca-ntr-o dimineati de primivari la Sosea.
Ingrediente: foi fine de placinta, spanac proaspat, ceapa, usturoi, piper, ulei de masline.

Pachetele cu telemea de oaie, 2004 42 lei
O pofta de seara boiereasca.

Ingrediente: foi fine de placintd, telemea de oaie, marar, piper alb.

Pachetele cu vitasi trufe, 2005 48 lei

Rafinament de salon aristocratic.
Ingrediente: foi fine de plicinta, carne tocata de vitd, ceapa, usturoi, pastd de trufe negre,
ulei de masline, piper negru.

BUCATE
ISCALITE

Specialitatea Bucatarului

Zeama de oase devita,
500 ml ....
Zeama nica de ¢ de vita, fiarta
molcom cu ceapi, morcov si hrean iute.

ingrediente: oase de vitd, ceapd, morcov,

hrean, cardamom.

Gulas devita 150¢........... 65 lei
Gulasul nostru de viti, bogat si

condimentat cu miiestrie, poartd in
farfurie traditia veche a buca
transilvinene.

Ingrediente: carne de vita, ceapa, ardei
gras, pastd de rosii, cartofi, ulei, boia, foi
de dafin, cimbru, ardei iute.

ariilor

Miel la cuptor culegume
-.109lei

Miel fraged, rumenit la cuptor, insotit de
legume alese, ce aduce aromele autentice

pe masa dumneavoastra.

Ingrediente:  carne de miel.cartofi,
ceapd, usturoi, ardei gras, morcovi,
cimbru, sare, piper.

Bulz ciobanesc4sog......... 59 lei
Ospit zdravin ca-n vremuri haiducesti cu
méamaligi aurie si brianzi de la stina, topita
domol.
Ingrediente: mamaliga.branza de burduf,
bacon.

LATOUL
CASEI

050 g 5 NN 129 lei
0 insotire aleasa de bucate romanesti,
asa cum se cuvine unei mese cu haz si
tihna.

Jumiri crocante, masline negre, rulada
din carne de pui, salata de vinete, branza
de burduf cu chimen, pastratd in coaji de
brad , carnati afumati de casd, pastrama
devita

CIORBA
CASEI

# Casanuteiavinul o
prin surprindere

Bors de perisoare boieresti,

350 35 lei
O zamislire romineasca de odinioara,
cu zeami limpede si perisoare ce plutesc

in borsul aromat. Aburul ei te poarti in
vremurile boeme ale Bucurestiului
interbelic - cind o ciorba buna tinea loc
side alinare si de sarbatoare.

Ingrediente: carne tocatd de pore i vitd,
orez, ceapd, morcoy, pastirnac, telind,
ardei gras, bors, ou, pastd de rosii,
leustean, patrunjel, sare, piper.

ZEMURI

Ciorba de fasole cu afumatura,
350 35 lei
Ingrediente: fasole boabe, afumatura de
porc, ceapd, morcov, telind, pastirnac,
ardei gras, pasti de rosii, foi de dafin,
cimbru, usturoi, sare, piper, verdeatd

proaspata.

ve e & .
Ciorba radauteana de pui,

350 35 lei
Ingrediente: piept de pui, telind, morcov,
pastirnac, ceapd, usturoi, ou, smantina,
otet, fiind, sare, piper, patrunjel verde.

yor A & o ook
Ciorba domneasca de vita,

350 35 lei
Ingrediente: carne de vitd, telind, morcov,
pastirnac, ardei gras, ceapd, cartofi, rosii,
leustean, bors, sare, piper.

Cremai fina de legume,

350 35 lei
Ingrediente:morcov, cartof, ceapd, telind,
dovlecel, usturoi, ardei gras, ulei ‘de
masline, smantana dulce, sare, piper,
crutoane pentru Servire.




LA CASA ZARAZA, TIMPUL CURGE DOMOL, IN RITMUL UNUI TANGOU VECHI $I AL UNUI PAHAR DE VIN ROSU.

PASARE

gatita, cu gust desavarsit

Ciulama de pui cu mamaliguta
300g 58 lei
Ingrediente: pui, unt, faina, smantana, ceapa,
malai, apd.

Tigaie picanta de pui,

300g 54 lei
Ingrediente: pui, ardei gras, ceapd, usturoi,
chili, ulei, piper,
condimente picante.

rosii, sos de sare,
Ficatei de pui cu laimaie/rodie,
9250g 45 lei
Ingrediente: ficitei de pui, limiic/rodie,
usturoi, ulei de masline, condimente.

Miruntaie de pui, 250....... 40 lei
Ingrediente: maruntaie de pui, usturoi, sare,
lamaie.

Cocosla ceaun, 500g.......... 79 lei
Ingrediente: pui coquelet, pasta de usturoi.

Snitel de curcan, 400......... 65 lei
Ingrediente: piept de curcan, oud, fiina,
pesmet, sare, |)i|)t‘l'.

ETICHE

CASEI

Afumate pe lemn de brad, afla
dela ospatar.

Daca-l intrebi cu zimbet, el stie
taina bucatarului.

I

SALATE

Muraturi asortate

35 lei

(‘ZISII"J\"C[L g()g()§tll‘i, MOrcov, usturoi,

hrean, boabe de mustar, foi de dafin,
otet, sare, apd.

Ardei copti 250g......... 35 lei
ardei kapia, usturoi, ulei, otet, sare,
piper, verdeatd.

Varza alba cu marar

it T VA 2 T A A 35 lei
varzd alba, marar proaspat, ulei, sare,
piper, otet

Varza murata2sog....... 35 lei
varzd albd, mérar, ulei,piper, otet.
Salati verde cu lamaie

TN T U 35 lei

salata verde, lamaie, ulei, sare, piper.

DE PE JAR LUATE
BUCATE RUMENITE SI AROMATE

Ceafa de porc cu mujdei de usturoi, 165gr.......enenen 52 lei
fripturd aleasa de ceafi de pore, servitd alituri de mujdei de usturoi, ca sd incinte
gustul si sa trezeasca pofta boierului de odinioara.

I\lllilci., 3ibUC cpeas 44 IC[
Fragezi si plini de savoare,
asezonati cu mirodenii ca la
mesele boieresti, menite sa
incinte papilele si si aduca
voie buna la masa. Serviti cu
mustar.

Ingrediente: carne de vitd,
carne de oaie, usturoi, sare,
piper, boia dulce, cimbru.

Cotletde berbec, 250 100 lei

Cotlet fraged de berbec, rumenit cu iscusintd, ca la mesele boieresti de altadata.

85 lei

Frigarui de berbec, 250

Buciti alese de berbec, condimentate cu pricepere, menite sd incante pofta.

85 lei

Pui lajar, 550 ¢
Pui intreg, cu piclea aurie si miez suculent.

Aripioare de pui, 250gr ....ovvecrcnree 65 lei
Fripte cu mestesug si servite cu voie bund, ca-n

vremurile bune.

Cocoslajar, 3504 ..90lei

Cocos fraged, cu miros imbietor

Frigaruide vita, 250z
Bucati suculente de vitd, fripte cu me
ospaturile domnesti.

DE PUS LANGA

* insogitoare de nidejde pentru bucatele cele mari

ug, ca la

Cartofi Prajiti, 200 gr ..o 24 lei
Ingrediente: cartofi, ulei, sare, piper.

Cartofi COPU INLTEZI, 350 gr oot 36 lei
Ingrediente: cartofi intregi, unt, sare, piper, verdeata pentru servire.

Legume sote / la gratar, 200 29 lei

Ingrediente: morcov, dovlecel, ardei gras, vinete, ceapa, ulei, sare, piper,

Mamaliga aurie / trufe, 2004 .24/ 29 lei
Ingrediente: malai, apa, sare, unt, trufe.

Mamaliga cubulete 1a gratar, 2005 .. 27 lei
Ingrediente: malai, apd, sare, unt.

Mancarica de spanac, 200
Ingrediente: spanac, ceapd, unt, sare, piper.
Orez cu fidea, 200 gr
Ingrediente: orez, fidea, apa, sare, unt.
Orez simplu, 2005
Ingrediente: orez, apd, sare, unt.
Piure de cartofi, 200 g
Ingrediente: cartofi, unt, lapte, sare, piper.

Piure de cartofi cu trufe, 200
Ingrediente: cartofi, unt, lapte, sare, piper, pasta de trufe.

PLATOU HAIDUCESC

1500g 349 lei

Carnuri alese, ca pentru flicaii codrului.

35 lei

35 lei

35 lei

42 lei

45 lei

ceafil de porc, carnati de Plescoi, pastrama de berbec, mici, mamaliga cubulete la
gratar, cartofi prajiti cu mozzarella, muraturi.

PORC

Coaste de porc glazurate si
cartofi taranesti

350g 109 lei
Ingrediente: coaste de pore, sos barbeque,
usturoi, sare, piper, boia dulce, cartofi,
bacon.

Tomahawk de porc schnitzel
5008 89 lei

Ingrediente: cotlet de porc tomahawk, sare,
piper, usturoi, icrburi aromatice, ulei.

OAIE

Carnati de Plescoi la tigaie,

300g 609 lei
Ingrediente: cirnati de Plescoi, ulei, usturoi,
piper, boia, foi de dafin.

Pastrama de berbec

250 60lei
Ingrediente: carne de berbec, cimbru, boia
de ardei iute.

Tocanita de berbec, 300;.... 55 lei
Ingrediente: carne de berbec, ceapa, rosii,
boia de ardei iute.

VITA

Rasol de vita cu hrean,

700g 129 lei
Ingrediente: rasol de vitd, morcov, teling,
pastarnac, ceapd, sare, piper, foi de dafin,
hrean.

Maduva de viti, 9505 129 lei

Ingrediente: os cu miduva de viti.

——
PESTE
1 ==
>
Saramura de sturion cu
mamaliguta , 460g .............. 102 lei

Ingrediente: sturion, usturoi, ardei copti, rosii,
sare, piper, ulei, apa, malai, verdeata.

Crap prajit cu mujdei de usturoi
si maAmaliguta, 460 g ............. 76 lei
Ingrediente: crap, fiind, ulei, usturoi, apd,
sare, piper, malai, verdeata.

PLATOU
ADRIANOPOL

15008 it 429 lei

O masa ca dupa batilie - plin,
rumen si cu pofta de viata!

Frigarui de pui, berbec si vita, cotlet
de berbecut fript pe jar, cartofi
prajiti aurii si murdturi orientale.
Gustul impicarii dintre roman si
turc, asezat cinstit pe lemn i jar.




AICI, BUCATELE SUNT CA SI CANTECELE DE ALTADATA - FACUTE CU INIMA, PENTRU OAMENI CU SUFLET.

POVESTEA
ZARAZE]

In inima Bucurestiului, la  Piaa
Romand, se ridicd o casd cu suflet vechi
§L perefi care au auzit §oapte, rdsete §i
destainuiri de altadatd. Construit la
inceputul secolului XX, fostul Palar
Angelescu a fost martorul unei epoci de
aur — baluri elegante, discutii politice
aprinse §i iubiri interzise.

Dar intr-o noapte de toamnd, intr-un
Bucurest invaluir de parfum de tei si
Jum de pgard, casa gi-a schimbar
destinul pentru totdeauna. Se spune cd

4

intr-una dintre serile in care elitele
orasului se adunau la conac pentru
dineur: i muzicd live, a apdrut ea: o
Jemeie necunoscutd, cu ochi intunecafi
ca miezul nopii §i mers domol ca o
melodie de tango. Purta o rochie rogie,
tar in jurul ei plutea o tdcere grea, ca
Inaintea furtunii. Nimeni nu stia de
unde a venir. Topi o numeaw simplu -
Zaraza.

FEra ca un cantec pe care nu-l poti uita.
Se indragosteau de ea poefi, ofiteri,
muzicieni. Unul a scris despre ea
versuri pe servefele de mdtase, altul i-a
Jurat dragoste cu un pistol pe masd.
Pand gi cantdrequl Cristian Vasile, se
spune ¢d a cunoscut-o aici, in acea
noapte fermecatd. Si asa s-a ndscut
melodia ,Zaraza” - un cantec despre

dor, pasiune st un amor care mistuie.

Dar Zaraza n-a fost doar o muzd. A

Jost un mister care a ldsat in urmd doar

o intrebare : a existat cu adevdrat, sau
a fost doar o himerd ndscurd din dor?
Poate cd Zaraza n-a plecar niciodatd.
Poate cd legenda el a asteptar doar
clipa potrivitd sd revind la viagd,

Astazi, in intima Bucurestivlys, Casa
Zaraza nu este doar un loc - este o
promisiune: cd magia existd, cd iubirea
ddinuie, §i cd povestile nespuse
nu mor niciodatd.

L FL \/ LL A JURE
sTRA&EN

Racoriri si delicii din colturi de lume

Fatoush, 2504 45 lei
0 salata de curte levantind, racoritoare si crocanti, cum ar fi visat orice boiernas
intors din Orient.

Ingrediente: rosii, castraveti, ardei kapia, salatd verde, lipie prajitd, sumac, lamaie, ulei

de masline

Salatd CACSAT CU PULy 250 g7 .ooevvercrsersresssssesrsstosissssssssssssssen 54 lei
O intoarcere la eleganta meselor de altadati, onctuoasa si rafinata.

Ingrediente: piept de pui fraged, salatd romand, crutoane, parmezan, dressing Caesar cu
angoa si lamaie.

S AU CULITIKE, 25087 oottt st senee e 45 lei

Boabe de grau parjolite in vant oriental, cu mireasmi de focsi g

Ingrediente: salati mozaic, grau verde copt si afumat (frikeh), rosii cherry, castraveti,
prune uscate, gorgonzola.

:%g"#*‘k

B

Salata de brinza de capra pane, 300 g 49 lei

O fantezie frantuzeasci strecurati pe mesele Iilluu(slulhud( dll;’l(lzll;’l.
Ingrediente: branza de caprd in crustd aurie, sfecla, cartof dulce, morcov, nucd, mix de
salatd.

Salata de masline, 250 g 40lei
Aromati si sprinteni, ca o sueti de searda — simpla, dar cu un farmec de neuitat.

Ingrediente: masline, rosii, ceapd rosie, castraveti, sos rodie, nuca, limaie, ulei de

misline.

Salati de VINEte Prajite, 250 gr ..occovcrisissssersssinssissnsessssseins 42 lei
Ca-n gridinile de vari ale Bucuregtiului interbelic — parfumati, rumena si cinstiti
caovorbabuni.

Ingrediente: vinete prijite, rodie, usturoi, patrunjel, naut, tahina, iaurt, muguri de pin.

Salati Tabouleh, 950 ... i S e L et e i e 46 lei
Ricoritoare si vesela — un dans de arome din Levantul de demult.

Ingrediente: patrunjel, bulgur, rosii, mentd, ceapa verde, limaie, ulei de masline.
Humus SIMPIU200g.....ccoorrsrissnssesissssssrssss st 45 lei
Finete orientala pentru gusturi rafinate.

Ingrediente: naut, pasta de susan (tahini), usturoi, lamdie, ulei de masline, sare, piper.

Humus cu avocado, 200 g 46 lei
Crema Orientului, imblanzita cu parfum de tropice — catifelata si nobila.

Ingrediente: naut, avocado, pasta de susan (tahini), usturoi, liméie, ulei de masline.
O

ADEVARURI

S| GHICITORI

Se naste din soare si din boaba plina,

In butoi addncisi tine taina lina.

La masa incanta si sufletul trezeste,

Ghiceste, prictene drag, ce este?

CUFARUL

CU AROME

Platou mix pachetele
550g 891ei

0 simfonie de arome, pregitita cu migala
si rafinament, ce imbind delicatetea
branzei, savoarca cirnii §i surpriza
trufelor intr-o  experienta  culinara
desavarsita.

Pachetele cu carne: carne de vitd in aluat,
ceapd, unt, condimente aromate

Pachetele cu brinza: aluat, brinza. marar
Pachetele cu spanac: spanac proaspat.
usturoi, unt

Pachetele cu vita si trufe: carne de vitd, trufe,
unt, condimente fine

ADEVARURI
SI GHICITORI

Stiai ca: r

ia romaneasea se cultiva cu

sarguinti din semintele strivechi,
naturale, pastrate cu griji, nealterate

de trecereavremurilor?



LA CASA ZARAZA, FIECARE MASA E UN PAS INAPOI iN VREMURILE CU TARAF SI VOIE BUNA.

DIN LI

Delicatesa de o rard finete, a cirei
dulceati usor acrisoara te cucereste de
la prima imbucatura. Cubuletele de
muschi de vita, fraged rumenite, aduc
organismului  nutrientii  necesari
pentru o sanatate desavarsiti, intarind
muschii si prevenind neplicerile
anemiei. Sosul de rodie, parfumat si
dulce-acrisor, nu incanta doar papilele
gustative, ci si trupul, sprijinind
imunitatea, mentinind oasele viguros
intarite i armonizind circulatia
sangelui. Rass  Asfour este, fira
indoiala o adevirata oda a Levantului,
serviti cu rafinamentul bucatariei
interbelice.

Ras Asfour de vita

Ingrediente: carne de vitd, ceapd, sos de
rodii

Ras Asfour de pui

THOSEER L GNP AT Sl 55 lei
Ingrediente: piept de pui, ceapd, sos de
rodii, ulei de masline

Un preparat cu noblete si rafinament,
asa cum se cuvine unei  mese
desavirsite. Limba de vita, fiarta
indelung pana devine frageda si
catifelatd, este inviluitd intr-un sos
bogat, in care maslinele aduc o noti
usor siratd, iar vinul si mirodeniile
alese desavarsesc armonia gustului.
Fiecare imbucatura poarta parfumul
vremurilor de altadati, amintind de
mesele boieresti ale Bucurestinlui
interbelic, cind rafinamentul si gustul
erau la mare cinste.

Ingrediente: Limba de vita fiarta si
curdtatd, ceapd, morcoy, telind, usturoi,
bulion de rosii, vin alb sec, masline foi de
dafin, piper boabe, sare, ulei de misline,
verdeatd proaspata.

ELICII DIN LEVANT

W Mireasma Orientului adusi in farfurii de poveste

Falafel, 2005
O desfitare orientala cu radacini addnci in traditia culinari a Levantului. Chiftelele
aurii de niut, crocante la exterior si moi in miez, poarti aroma ierbii proaspete si a
condimentelor alese. Nautul, bob cu virtuti tamaduitoare, este bogat in proteine,
fibre si minerale, hranind trupul cu energie curata si mentinind buna randuiala a
sanatatii. Fiecare gust aduce o nota de prospetime si echilibru, o impletire
desavirsiti intre savoare si simplitate - asa cam doar bucitiriile vechi ale Orientului
stiau a darui.

Ingrediente: naut, ceapd, usturoi, coriandru, chimion

Kebbe prajite. 200 -......
Delicate chiftele orientale din carne de vita si berbec, presirate cu muguri de pin si
rumenite cu migali, pina ce aroma lor imbie simturile asemenea unui festin din
vechiul Levant.

Ingrediente: carne tocata de vita si berbec, muguri de pin

A . ot
Branza Halloumi pane, 200z .........cccccooveeevieiieeneeniiensiennne. 45 lei
Brinzi nobila halloumi, inviluitd in pesmet auriu si condimente fine, prajita usor
pana devine crocanti la atingere si moale ca matasea in miez.

Ingrediente: branza halloumi, condimente, pesmet

Brinza Halloumi la grill 200 .......c.cocoeieiiiniininnininn, 45 lei
Brinza halloumi de vaca, rumeniti domol pe gratar, stropiti cu ulei de masline si
inmiresmatd cu mentd uscata - o simplitate aristocratici ce poarti amintirea
soarelui mediteranean.

Ingrediente: branza halloumi de vacd, mentd uscatd, ulei de masline

Sambuseck mixt. 2005 ..
Triunghiuri fragede de aluat, umplute cu carne, spanac ori branza, legate cu ceapa si
arome tainice. O gustare de poveste, asemenea celor servite in vechile hanuri ale
Orientului.

Ingrediente: carne/spanac/branzi in aluat, ceapd

SI GHICITORI

Oy DUE

Stiai ci...
Levantul este numele vechi al
tairamului unde soarele rasare peste
Mediterani si unde aromele Orientului
s-au impletit cu rafinamentul lumii
vechi. De aici vin povestile culinare
care au fermecat generatii - de la
catifelatul  hummus, la cremosul

labneh si parfumatul tabbouleh.

PENTRU
GURMANZI
CU GUST
ALES

Pui Fajitas

= =~ <
2508 wvvnnees ... 20 lei
Piept de pui fraged cu legume si
mozzarella, desavarsit cu condimente
alese.

Ingrediente: piept de pui, mozzarella,
legume, condimente

Philadelphiade vita
IOy o Lo e T 65 lei
Muschi fraged de vita, imbratisat de
legume si mozzarella, intr-un dans al
aromelor cu iz oriental.

Ingrediente: muschi de vitd, ceapa,
ciuperci, ardei kapia, mozzarela, 7
condimente

Creier pane

2005+ Lt e 60 lei
Creier de vita catifelat, in crusti aurie
de pesmet si mirodenii fine.
Ingrediente: creier de vitd, condimente,
pesmet

VARURI

$I GHICITORI

AP AT
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Stiai ca...
uleiul de masline, sucul de lamaie,
menta si mirodeniile sunt limbajul cu
ea? Ele

nu doar hranesc trupul, ci si trezese

care Levantul isi spune pov

amintiri, emotii si dorul de locuri unde

timpul curge mai incet.




- CASA ZARAZA: LOC DE TIHNA, VOIE BUNA SIBUCATE CA ODINIOARA

- ZAHARISELI MESTESUGITE

& Rasfiguri dulci din vremuri cu staif, spre alintul inimii sibucuriamesei % B GH[CII‘OR[
>o o T e

OOV A 500 . ..o oo e cinerensecssnnes rennnnsens 37 lei
Dulcea randuiala a veemurilor bune, griu fiert cu migali, legat cu nuci si parfum
de rom, ca-n casele vechi de mahala.

Ingrediente: grau fiert, nuca micinatd, zahdr, esentd de rom, coajd de limaie, vanilie.
Galusti cu prune, 3 buc
Iimbucituri de tihni si amintire, cu prune moi invelite in haina lor aurie de pesmet
rumenit.

Ingrediente: prune, cartofi fierti, fiind, ou, unt, pesmet, zahdr, scortisoard.
Plicinta cu mere, 2005 ..
Poveste de toamni spusi-n foi subtiri, cu mere domoale si mireasmi de scortisoari,
aburindi ca o dupia-amiaza la han.

Ingrediente: mere rase, scortisoard, zahdr, foi fragede, unt, vanilie.
Papanasi regali, 100z ...
Mindrie domneasca a bucatiriei romdnesti, rumeni si pufosi, cu cununa de
smintina si rubin de dulceati.

Ingrediente: brinza de vaci, oud, faind, zahdr, smantina, dulceata de visine, vanilie.
Clatite cugemde casa / ciocolata, 180g ..........ccoeeeennennee. 35 lei
Simplitate de demult, dulce si cuminte, cu ciocolati sau gem din caimara bunicii si
dor cito lingura plina.

Ingrediente: fiind, lapte, oud, unt, gem de casi, zahar vanilat.
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ATENTIE LA POFTE SI SENS
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ADEVARURI

Stiai ci...

Papanasii sunt desertul preferat

al celor care viziteaza Romania?

Mai multde 11 milioane de

turisti au ajuns in tard anul

trecut, iar mai mult de jumitate

dintre ei au ales si incerce

papanasii - o adevarata

imbritisare dulce pentru suflet.

P Bl P
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Pufosi, cu smantina si dulceata
devisine, sunt o ispiti greu de

refuzat.

LISTA ALERGENILOR DIN ALIMENTE

Alergenii din alimente se pot incadra conform Directivei CE 2000-13, in
urmatoarelegrupe: / Food allergensmaybe incompliance with EC

Directive 2000-13 in the followinggroups:

& Cereale care contin gluten (griu, secara, orz, oviz, griu spelt, griun mare sau
hibrizi ai acestora) si produse derivate / Cereals containing gluten (wheat, rye,
barley, oats, wheat, wheator hybrids thereof) and derived products

& Crustaceesiprodusederivate / Shellfishand derived products

&= Quisiprodusederivate / Eggsand derived products

&= Pestesiprodusederivate / Fishand derived products

&= Arahidesiprodusederivate / Peanutsand derived products

&» Soiasiprodusederivate / Soyaand derived products

& Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza) / Milk and derived products
(includinglactose)

&= Fructe cu coaja (migdale, alune de padure, nuci, nuci Pecan, nuci de Brazilia,
fistic, nuci de Macadamia si nuci de Queensland) si produse derivate / Nuts and
derivedfoods (almonds, nuts, walnuts, Pecan nuts,

Brazilnuts, pistachios, Macadamianutsand Queensland nuts)

& Telinasiprodusederivate / Celeryand derived products

& Mustarsiproduse derivate / Mustard and derived products
&»Semintedesusansiprodusederivate / Sesameseeds and derived products

&= Dioxid de sulfsi sulfiti in concentratii de peste 10 mg/kg sau 10 mg/ litru Sulfur
dioxide andsulphidein concentrationsabove 10 mg / kgor 10 mg/ liter.

&= Lupinsiprodusederivate / Lupineand derived products

& Molustesi produsederivate /Molluscsand derived products

Curiozitate
gastronomica?

‘ :_hfl"_l
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Scaneaza codul si
afla cate calorii
ascunde fiecare

imbucatura!

LITATI

)

GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primii bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitai

i dreptul de a ben bunul achizitionat
restat fara plata c: a

, care atesta
, decat bonul

Este interzisa inmanarea catre client a altul docus
prest:

fiscal
Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economic, putef] apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

BONULFISCAL:

DARTOTUSIDENEABATUT,
ASA PORUNCESTE LEGEA




